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Si Xavier Muller reprend en 1986 ce vignoble qui
dépasse avjourd’hui les 25 ha, c’est en 2002 qu’il com-
mence la vinification. Cellei se déroule dans I'ancien
moulin de Marlenheim, transformé en cave. Les bulles
persistantes et le rose franc de ce crémant invitent & la
dégustation. Le nez 'ouvre progressivement sur des notes
gourmandes de fraise, de framboise et de groseille. La
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bouche, racée, trouve un parfait équilibre entre une fine
vivacité et une structure soyeuse. Pour un carpaccio de
saumon ou 1ne tarte aux myrtilles, selon vos preférences.
Le 2006 blanc (4 130 b.) est aussi trés remarqué. Issu de
pinot blanc, il décroche dewx étoiles pour sa fraicheur et
ses nuances beurrées,
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